
 

 

Tradizionale, stagionale e locale 
Dal 1980 deliziamo i nostri ospiti con i percorsi di degustazione e la nostra accogliente ospitalità.  

Portiamo avanti le tradizioni della nostra terra, preparando tutto a mano a partire dalla pasta fresca.  
Il nostro menù rispetta il susseguirsi delle stagioni, ogni giorno utilizziamo ciò che la Natura ci offre.  

I piccoli produttori della Lessinia e della Valpolicella garantiscono qualità e freschezza dei nostri prodotti. 
 

Menù - Bollito con la Pearà 
Pranzo domenicale – 20/10, 24/11, 15/12, 19/1, 23/2, 15/3 

 

Aperitivo 
Insalata di Cappone con radicchio, arancia e uvetta 

 

***** 
Tortellini di carne in brodo di Cappone 

 

***** 
 

Bollito misto con pearà, salsa verde, mostarda di mele e kren 
 

***** 
 

Gelato alle crème con castagne cotte nel miele  
Caffè 

 
 

Il menù costa 50 euro a persona (aperitivo, caffè e coperto inclusi) 
 

 I posti sono limitati, perciò si consiglia di prenotare in anticipo 


