
 

 

Menù degustazione di Tartufo Bianco e Nero  
6 - 17 Dicembre 2024 

 
Uovo biologico del “Ca’ Vittoria” (Velo, VR), crostone di Altamura tostato 

con scaglie di Tartufo Nero della Lessinia 
(con Tartufo Bianco di Alba supplemento €10)   

 

~¥~¥~¥~ 

Tagliolini fatti in casa con burro della Lessinia al Tartufo Bianco fatto    
in casa e scaglie di Tartufo Bianco di Alba 

 

Tortelli fatti in casa ripieni di Zucca con burro della Lessinia e           
scaglie di Tartufo Bianco di Alba 

~¥~¥~¥~ 

Filetto di Manzo, con spinacini, purea di patate al limone e scaglie di 
Tartufo Nero della Lessinia 

 
~¥~¥~¥~ 

Formaggio al Tartufo Nero della Lessinia, semi stagionato, da “La Casara 
Roncolato” (Roncà, VR)  

~¥~¥~¥~ 

Tartufi al cioccolato fatti in casa 
 

Il menù degustazione di tartufo bianco e nero costa 100 euro a persona 



 

 

 

Menù alla carta di Tartufo Bianco e Nero  
6 - 17 Dicembre 2024 

 

Uova biologiche del “Ca’ Vittoria” (Velo, VR), crostone di Altamura 
tostato con scaglie di Tartufo Nero della Lessinia €18 

con scaglie di Tartufo Bianco di Alba €30   
~¥~¥~¥~ 

 

Tagliolini fatti in casa con burro della Lessinia al Tartufo Bianco fatto    
in casa e scaglie di Tartufo Bianco di Alba €38   

 

Tortelli fatti in casa ripieni di Zucca con burro della Lessinia e           
scaglie di Tartufo Bianco di Alba €40   

 

~¥~¥~¥~ 
 

Filetto di Manzo, con spinacini, purea di patate al limone e scaglie di 
Tartufo Nero della Lessinia €40   

 

~¥~¥~¥~ 
 

Formaggio al Tartufo Nero della Lessinia, semi stagionato, da “La Casara 
Roncolato” (Roncà, VR) €10  

 


