
 

 

Menù degustazione di Tartufo Bianco e Nero  
dal 21 Novembre al 5 Dicembre 2026 

 

Uovo biologico del “Ca’ Vittoria” (Velo, VR), crostone di Altamura   
tostato con scaglie di Tartufo Nero della Lessinia 

(Oppure: con scaglie di Tartufo Bianco di Alba - supplemento €10)   
~¥~¥~¥~ 

Tagliolini fatti in casa con burro della Lessinia mantecato al Tartufo 
Bianco, Parmigiano Reggiano di 36 mesi e scaglie di Tartufo Bianco         

di Alba 
 

Tortelli fatti in casa ripieni di Zucca Delica arrostita con burro della 
Lessinia e scaglie di Tartufo Bianco di Alba 

~¥~¥~¥~ 

Filetto di Scottona di manzo (150g) con burro fresco di malga mantecato 
al Tartufo Nero della Lessinia, crema di sedano rapa, insalatina di 

spinacino e Tartufo Nero della Lessinia 
~¥~¥~¥~ 

Formaggio al Tartufo Nero della Lessinia, semi stagionato da “La Casara 
Roncolato” (Roncà, VR)  

Il menù degustazione di tartufo bianco e nero costa 90 euro a persona 



 

 

Menù alla carta di Tartufo Bianco e Nero  
dal 21 Novembre al 5 Dicembre 2026 

Uova biologica del “Ca’ Vittoria” (Velo, VR), crostone di Altamura   
tostato e scaglie di Tartufo Nero della Lessinia 18€ 
(Oppure: con scaglie di Tartufo Bianco di Alba 28€)   

~¥~¥~¥~ 

Tagliolini fatti in casa con burro della Lessinia mantecato al Tartufo 
Bianco, Parmigiano Reggiano di 36 mesi e scaglie di Tartufo Bianco         

di Alba 35€ 
 

Tortelli fatti in casa ripieni di Zucca Delica arrostita con burro della 
Lessinia e scaglie di Tartufo Bianco di Alba 35€ 

~¥~¥~¥~ 

Filetto di Scottona di manzo (150g) con burro fresco di malga mantecato 
al Tartufo Nero della Lessinia, crema di sedano rapa, insalatina di 

spinacino e Tartufo Nero della Lessinia 38€ 

~¥~¥~¥~ 

Formaggio al Tartufo Nero della Lessinia, semi stagionato da “La Casara 
Roncolato” (Roncà, VR) 10€ 


